
Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden. 

Aperitieven – Aperitifs 
 

Aperitief van het huis       6,00 

Kirr         6,00 

  Kirr Royal                  9,00  

Martini rood of wit       6,00 

Gancia        6,00 

Campari Orange       6,50 

Campari Soda       6,50 

Sherry         5,50 

Porto wit of rood       5,50 

Lychee wine        5,50 

Pruimenwijn – Plum wine       5,50 

Pisang Ambon Orange      6,50 

Gin tonic London Dry Gin      7,50 

 Gin tonic Bombay Sapphire     10,50 

 Gin tonic Tanqueray N°10      12,50 

 Gin tonic Hendrick's      12,50 

 

 

 

 

 

Non-alcoholische aperitieven – Non alcoholic aperitifs 
 

Pisang Funny Orange      5,50 

Campari Funny Orange      5,50 

Crodino        5,50 

Verse limonade – homemade lemonade    4,00 

 

 

 

 

 

 



Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden. 

Bieren – Beers 
 

Primus        2,50 

Tsing Tao         3,50 

Hoegaarden         2,50 

Leffe Blond        3,80 

Duvel         3,80 

Grimbergen Double       3,80 

  Mystic Kriek          3,50  

N.A. Bier – non alcoholic beer     3,50 

 

 

Koude dranken - Cold beverages 
 

Spa bruis glas – sparkling water glass    2,00 

Spa bruis ½l        4,50 

Spa bruis 1l        7,50 

  Spa reine glas        2,00  
  

Spa reine ½l        4,50 

Spa reine 1l        7,50 

Coca Cola glas       2,00 

Coca Cola 1l        7,50 

Coca Cola Zero       2,00 

Coca Cola Zero 1l       7,50 

Looza         2,00 

Fanta          2,50 

Ice tea         2,50 

Perrier        2,50 

Verse limonade (in de lente & zomer)    4,00 

 

 

 

 

 



Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden. 

 

 

Warme dranken – Warm beverages 
 

Koffie – Coffee - deca- espresso     2,50 

Cappuccino – Latte Macchiato     3,00 

Koffie verkeerd       3,00 

Jasmijnthee – Jasmine tea     3,80 

Milky Oolong        3,80 

Theebloem – Tea flower      3,80 

Kusmi thee (zie uitgebreide keuze op de dessertkaart)  4,00 

Oolong thee Tie Guan Yin Good Mood    5,50 

Witte thee – white tea Bai Mu Dan    5,50 

Groene thee – green tea Monkey Chief    5,50 

Zwarte thee – black tea Encre de Chine    5,50 

Chai Latte kardemom of massala     4,00 

Irish Coffee        8,50 

Italian Coffee       8,50 

French Coffee       8,50 

Baileys Coffee       8,50 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden. 

Soepen – Soups 
  

1 Haaienvinnensoep – Shark fins soup      4,80 

2 Zwaluwnestjessoep – Bird nest soup      4,80 

3 Kippensoep met Chinese paddenstoelen – 

 Chicken soup with Chinese mushrooms      4,80 

5a Bamboesoep – Bamboo soup       4,80 

6 Tomatensoep – Tomato soup       4,80 

7 Hon Yon soep (pikant – hot and sour soup)     6,00 

7a Wan Tan soep – Wonton soup       6,00 

 

Voorgerechten – Starters 
  

8a Hon Yon voorgerecht –Langoustines met oosterse kruiden en witte wijn   
 Hon Yon starter – Langoustines with herbs and white wine   13,00 
  

9 Chinees voorgerecht – Egg roll and chicken sate     8,00 

10 Miniloempia (6 stuks) – Mini spring roll (6 pieces)     6,00 

11 Kippensaté – Chicken sate         8,00 

12 Kroepoek – Prawn crackers        3,50 

14 Loempia met kip – Egg roll with chicken      5,50 

15 Loempia met krab – Egg roll with crab        6,50 

15b Kikkerbilletjes met look – Frog legs with garlic    10,00 

15c Scampi's met look – Stir fried king prawns with garlic    11,50 

90 Gestoomde cocquis – gember – pijpajuin – koriander     

 Steamed cocquis – ginger – spring onion – coriander     13,00 

91 Noedelsoep met Wan Tan – Wonton noodle soup    12,00 

93 Zeevruchtenbord – Seafood plate      14,50 

94 Combinatievoorgerecht van kleine hapjes     

 Comboplate of small appetisers       11,50 

 

 
 

 

 



Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden. 

Gestoomde Dim Sum – Dumplings 
 

 

Q Har Kau Rijstdeeg gevuld met garnalen     5,50 

   Prawn and bamboo shoots in translucent pastry 

 
R Siu Mei Eierdeeg met varkensvlees     5,50 

   Pork shu mei in egg pastry 

 
S Ngaw Mei Eierdeeg met rundvlees       5,50 

   Beef ngaw mei in egg pastry 

 
X Cristal  Rijstdeeg gevuld met garnalen en groenten   5,50 

   Prawn and vegetables in translucent pastry 

 

Z Dim Sum Mix          5,50 

 Dumpling mix 

 

 Dim Sum Mix + Fan Kwo (2 stuks)       9,00 

 Dumpling mix + Fan Kwo (2 pieces off fried dumplings) 

 

Allergieën en intoleranties 
Bent u allergisch, meld het ons. 
De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd 
worden. 

Allergies and intolerances 
Please inform a team member of any food allergy, 
intolerance or dietary requirements before you order 
your food so we can best look after you. 
Please note: all our dishes may contain traces of 
nuts, nut oils or egg. 
Please be aware: shrimp is a common ingredient used 
in many forms of Asian cooking. 

 
 



Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden. 

Hoofdgerechten – Main dishes 

Alle hoofdgerechten zijn met gebakken rijst, witte rijst of frietjes, behalve nasigoreng en 
bamigorenggerechten. Voor bami wordt een supplement aangerekend van 3 euro. 

All main courses are with fried rice, steamed rice or french fries, except for the bamigoreng 
and nasigoreng dishes. 

Tong – Sole 
 

18 Gebakken tongfilets met zoetzure saus      18,50 

 Deep fried sole with sweet and sour sauce 

19 Gebakken tongfilets met krab       18,50 

 Deep fried sole with crab 

21 Gebakken (hele) tong met botersaus en koriander    27,00 

 Stir fried sole with buttersauce and coriander 

M Gebakken tongfilets met citroensaus      18,50 

 Deep fried sole with lemon sauce 

Reuzegarnalen – King prawns 
 

23 Reuzegarnalen met pikante saus       18,00 

 Stir fried king prawns in spicy sauce 

24 Reuzegarnalen met lychees       18,00 

 Stir fried king prawns with lychees 

25 Reuzegarnalen met cashewnoten       18,00 

 Stir fried king prawns with cashew nuts 

26 Reuzegarnalen met tomatensaus       18,00 

 Stir fried king prawns with tomato sauce 

27 Reuzegarnalen met groenten       18,00 

 Stir fried king prawns with vegetables 

28 Gebakken reuzegarnalen met zoetzure saus     18,00 

 Sweet and sour deep fried king prawns 

29 Reuzegarnalen met curry        18,00 

 Stir fried king prawns with curry 

30 Reuzegarnalen met Chinese paddenstoelen     18,00 

 Stir fried king prawns with Chinese mushrooms 

 



Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden. 

Kippenfilets – Chicken 
 

35 Kippenblokjes met Chinese paddenstoelen     14,00 

 Stir fried chicken with Chinese mushrooms 

36 Kippenblokjes met groenten       13,00  

 Stir fried chicken with seasonal vegetables  

38 Kip met cashewnoten        15,00 

 Stir fried chicken with cashew nuts 

39 Kippenblokjes met zwarte bonensaus (pikant)     14,00 

 Stir fried chicken with black bean sauce (spicy) 

40 Kippenblokjes met ananas        13,00 

 Stir fried chicken with pineapple 

41 Kippenblokjes met zoetzure saus       14,00 

 Deep fried chicken with sweet and sour sauce 

42 Kip op 3 wijzen (groenten, ananas, chop choy) min. 2p   30,00 

 3 Style chicken (vegetables, pineapple, soybeans) min. 2p 

43 Kippenblokjes met tomatensaus       13,00 

 Stir fried chicken with tomato sauce 

44 Kippenblokjes met champignons       15,50 

 Stir fried chicken with mushrooms 

47 Kippenblokjes met curry        13,00 

 Stir fried chicken with curry sauce 

 

 

Varkensvlees – Pork 
 

61a Geroosterde varkensspiering Babi Pang Kan     15,50 

 Deep fried pork Babi Pang Kan sauce 

 
 

 

 

 



Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden. 

Rundsvleesschotels – Beef 
 

62 Rundsvlees met groenten        15,00 

 Stir fried beef with vegetables 

63 Rundsvlees met curry        15,00 

 Stir fried beef with curry sauce 

64 Rundsvlees met tomatensaus       15,00 

 Stir fried beef with tomato sauce 

65 Rundsvlees met oestersaus       15,00 

 Stir fried beef with oyster sauce 

66 Rundsvlees met Chinese paddenstoelen      15,00 

 Stir fried beef with Chinese mushrooms 

71 Rundsvlees met bbq-saus        15,00 

 Stir fried beef with bbq sauce     

72 Rundsvlees met zwarte bonensaus (pikant)     15,00 

 Stir fried beef with black bean sauce (spicy) 

 

 

Nasigoreng – Fried rice 
 

31 Nasigoreng met reuzegarnalen       18,00 

 Fried rice with king prawn 

46 Nasigoreng met kip         13,00 

 Fried rice with chicken 

68 Nasigoreng met rundsvlees        15,00 

 Fried rice with beef 

74 Nasigoreng speciaal (kip en garnalen)      15,50 

 Fried rice with chicken and king prawns 

 

 
 

 



Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden. 

Bamigoreng – Noodles 
 

32 Bamigoreng met reuzegarnalen       18,00 
  

 Stir fried noodles with king prawns 

48 Bamigoreng met kip         13,00 

 Stir fried noodles with chicken 

69 Bamigoreng met rundsvlees        15,00 

 Stir fried noodles with beef 

73 Bamigoreng speciaal (kip en garnalen)      15,50 

 Stir fried noodles with chicken and king prawns 

 

 

Chop Choy – Chop Suey 
 

33 Chop choy met reuzegarnalen       18,00 
  

 Stir fried bean sprouts with king prawns 

49 Chop choy met kip          13,00 

 Stir fried bean sprouts with chicken 
70 Chop choy met rundsvlees        15,00  

 Stir fried bean sprouts with beef 
77 Chop choy speciaal (kip en garnaal)      15,50  

 Stir fried bean sprouts with chicken and king prawns 

 

Eend – Duck 
 

75 Eend met chop choy        19,00 

 Deep fried duck with bean sprouts 

76 Eend met ananas         19,00 

 Deep fried duck with pineapple  

 
 

 



Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden. 

 

 

Kikkerbilletjes – Frog legs 
 

78 Kikkerbilletjes met pikante saus       17,00 

 Stir fried frog legs in spicy sauce 

79 Kikkerbilletjes met Chinese paddenstoelen     17,00 

 Stir fried frog legs with Chinese mushrooms 

81 Kikkerbilletjes met zwarte bonensaus (pikant)   17,00 

 Stir fried frog legs with black bean sauce (spicy) 

 

Inktvis – Squid 
 

82 Inktvis met zwarte bonensaus (pikant)      17,00 

 Stir fried squid with black bean sauce (spicy) 

83 Inktvis met groenten        17,00 

 Stir fried squid with vegetables 

84 Inktvis met curry         17,00 

 Stir fried squid with curry 

 

Kreeft – Lobster (enkel op bestelling – only on 
order) 

 

 Kreeft met zwarte bonensaus (pikant)      45,00 

 Lobster with black bean sauce (spicy) 

 Kreeft met gember en ajuin       45,00 

 Lobster with ginger and onion 

 

 
 

 

 

 

 



Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden. 

 

Vegetarische gerechten – vegi dishes 
 

96 Soep met groenten van de week       5,00 

 Vegetarian soupe with seasonal vegetables 

97  Nasigoreng met ananas        12,50 

 Fried rice with pineapple 

98  Noedels in een bouillon van groenten       12,50 

 Noodle soup with vegetables 

101 Gewokte groenten natuur        13,50 

 Stir fried vegetables 

102 Gewokte groenten met curry       13,50 

 Stir fried vegetables with curry sauce 

103 Gewokte groenten met tomatensaus      13,50 

 Stir fried vegetables with tomato sauce 

 

 

Extra's 
 

     Bami – noodles     3,00 

     currysaus – curry sauce    2,00 

     zoetzure saus – sweet and sour sauce  2,00 

     tomatensaus – tomato sauce   2,00 

     pikante saus – spicy sauce    1,00 

     mayonnaise      1,00 

     ketchup      1,00 

     portie groentjes – vegetables small  3,00 

     portie groentjes groot – vegetables   5,00 

 

 

 

 

 

 



Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden. 

 

Specialiteiten – Specialties 
 

A Zeevruchtenkan (garnalen, cocquis, inktvis, tong)    20,00 

 Seafood can (king prawn, cocquis, squid, sole) 

C Gebakken eend met sinaasappelsaus      19,00 

 Deep fried duck in orange sauce 

E Geroosterde varkensrib in licht pikante saus     16,00 

 Deep fried spare ribs in a light spicy sauce 

F Gesneden filet pur met Chinese groenten op gietijzeren plaat  20,00 

 Filet pur with Chinese vegetables on iron plate 

G Gesneden eend met Chinese groenten op gietijzeren plaat   19,00 

 Duck with Chinese vegetables on iron plate 

I Garnalen met zwarte bonensaus (pikant)     18,00 

 Stir fried king prawns in black bean sauce (spicy) 

L Gebakken kikkerbilletjes met citroensaus     17,00 

 Deep fried frog legs in lemon sauce 

M Gebakken tongfilets in citroensaus      19,00 

 Deep fried sole filets in lemon sauce 

N Gebakken eendenfilets met sesamzaadjes in citroensaus   19,00 

 Grilled duck with sesame seeds in lemon sauce 

O Kippenblokjes op Sechuanwijze       16,00 

 Stir fried chicken with Sichuan sauce 

U Speciale kan tofu (garnalen en tofu)      18,00 

V Ma Bo Tofu – Ma Po Tofu        17,00 

 pikante Sechuanbereiding met tofu en rundsvlees 

 spicy Sichuan dish with tofu and chopped beef 

W Gebraden Franse duif op Sechuanwijze      25,00 

 Roasted Pigeon Sichuan style 

 Gestoomde zeebaars met fijne groentjes en koriander   25,00 

 Steamed sea bass with vegetables and coriander 

 
 



Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden. 

Rijsttafels vanaf 2 personen 

VERJAARDAGSMENU 
 

Wan Tan soep 

Wonton soup 

* 

Gestoomde dim sum, kippensaté en seizoensslaatje 

Dumplings, chicken sate and seasonal salad 

* 

Reuzegarnalen in een lichtpikante saus 

Stir fried king prawns in spicy sauce 

Kippenblokjes op gietijzeren plaat 

Stir fried chicken on iron plate 

gebakken rijst 

fried rice 

* 

32 euro p.p. 

HON YON 
 

Wan Tan soep 

Wonton soup 

* 

Zeebaars 

Sea bass 

* 

Rundsvlees met bbq-saus 

Beef with bbq sauce 

Gebakken tongfilets met citroensaus en sesamzaadjes 

Deep fried sole filets in lemon sauce and sesam seeds 

Reuzegarnalen met gewokte seizoensgroentjes 

King prawns with stir fried seasonal vegetables 

gebakken rijst  – fried rice 

* 

31 euro p.p. 



Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden. 

PEKING 
 

Wan Tan soep 

Wonton soup 

* 

Zeebaars 

Sea bass 

* 

Reuzegarnalen in pikante saus 

King prawns in spicy sauce 

Gebakken eend in citroensaus 

Grilled duck with sesame seeds in lemon sauce 

Kippenblokjes op Sechuanwijze 

Chicken dices Sichuan style 

gebakken rijst 

Fried rice 

* 

31 euro p.p. 

 

TSING TAO 
 

Gestoomde dim sum mix 

Dumplings 

* 

Zeevruchtenkan (tong, cocquis, garnalen en inktvis) 

Seafood can (king prawn, cocquis, squid, sole) 

Gesneden filet pur met groenten 

Filet pur with Chinese vegetables on iron plate 

gebakken rijst 

Fried rice 

* 

25 euro p.p. 

 

 

 



Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden. 

 

Rijsttafels vanaf 4 personen 
 

KWAI LAM 
 

Wan Tan soep 

Wonton soup 

* 

Kikkerbilletjes met look 

  Frog legs with garlic   

* 

Reuzegarnalen in tomatensaus 

King prawns in tomato sauce 

Gesneden eend op gietijzeren plaat 

Duck with Chinese vegetables on iron plate 

Geroosterde varkensspiering Babi Pang Kan 

Deep fried pork Babi Pang Kan sauce 

Rundsvlees met groenten 

Beef with vegetables 

gebakken rijst 

Fried rice 

* 

30 euro p.p. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden. 

 

 

KOWLOON 
 

Wan Tan soep 

Wonton soup 

* 

Gestoomde cocquis met gember, pijpajuin en koriander 

Steamed cocquis with ginger, spring onion and coriander 

* 

Rundsvlees met bbq-saus 

Beef with bbq sauce 

Gestoomde zeebaars met groenten 

Steamed sea bass with vegetables 

Gesneden eend op gietijzeren plaat 

Duck with vegetables on iron plate 

Kippenblokjes met zoetzure saus 

Deep fried chicken with sweet and sour sauce 

gebakken rijst 

Fried rice 

* 

37 euro p.p. 
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